Sumaketuoti lietuviškų patiekalų valgiaraštį.
Atrinkti po 3–5 patiekalus. Valgiaraščio makete palikti tik patiekalo pavadinimus, skliausteliuose nurodyti pagrindines sudedamąsias dalis. Pagal galimybę valgiaraštyje įdėti išbandyto patiekalo nuotrauką.
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